
LINEA ZERO PESTICIDI 1 KG 







Grazie ai nostri controlli e alla certificazione imparziale di un ente terzo 
(Bureau Veritas®), la pasta di Armando contiene meno dello 0,00001g (zero tecnico) 
di residui dei più diffusi prodotti fitosanitari (i pesticidi) utilizzati nella coltivazione 
e conservazione del grano duro impiegato per produrla, come ad esempio il glifosato. 
Una certezza in più per te e per i tuoi cari.

Varietà selezionate di grano duro italiano di alta qualità, coltivato nel rispetto di un
disciplinare e di un esclusivo contratto di filiera tra gli agricoltori e il pastificio Armando.

Thanks to our checks and to the impartial 
third party certification (Bureau Veritas®), 
Armando’s pasta contains less than 
0.00001g (technical zero) of residues from 
the most widely used plant protection 
products (pesticides) normally involved 
in growing and storing durum wheat used 
to produce it, such as glyphosate. 
An extra certainty for you 
and your loved ones.

the most widely used plant protection 
volved 

at used 



IL TORTIGLIONE
6 x1000 gr

Cottura / Cooking

Spessore / Thickness

Lunghezza / Length

10-11 min.

1,50 mm

45 mm

QUOTIDIANI
CORTI

IL FUSILLO CLASSICO 
6x 1000 gr

Cottura / Cooking

Spessore / Thickness

Lunghezza / Length

12-14 min.

1,50 mm

40 mm

Bronze die

Bronze die

LA PENNA RIGATA 
8 x 1000 gr

Cottura / Cooking

Spessore / Thickness

Lunghezza / Length

13-14 min.

1,50 mm

50 mm

Bronze die

Lunghezza / Length 30 mm

Spessore / Thickness 1,50 mm

CookingCottura / 13-14 min.

8 x 1000 gr

LA MEZZA PENNA RIGATA  

Bronze die

LA ARFALLAF
6 x 1000 gr

Cottura / Cooking

Spessore / Thickness

Lunghezza / Length

10-11 min.

1,27 mm

43 mm

Bronze die



LO SPAGHETTO
12 x 1000 gr

Cottura / Cooking

Spessore / Thickness

Lunghezza / Length

10-11 min.

1,90 mm

260 mm

QUOTIDIANI
LUNGHI

Bronze die

Larghezza / Width

LA LINGUINA 

Cottura / Cooking

Spessore / Thickness

12 x 1000 gr

11-13 min.

1,62 mm

2,90 mm

Bronze die

LA CHITARRA 

12 x 1000 gr

Cottura / 

Spessore / 

Larghezza / Width

11-12 min.

2 mm

2 mm

Cooking

Thickness

Bronze die

Spaghetto Quadrato



15 anni
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•  TRA I PRIMI PRODUTTORI MONDIALI DI PASTA 
DI SEMOLA DI GRANO DURO

•  CICLO PRODUTTIVO INTEGRATO 
TRA MULINO E PASTIFICIO

•  2 STABILIMENTI: 
FLUMERI (AV) E GIANO DELL’ UMBRIA (PG)

•  ESPORTA IN OLTRE 55 PAESI 

•  PRODUTTORE DEL BRAND PREMIUM ARMANDO 
E DI PRIVATE LABEL PER I PRINCIPALI RETAILERS DEL MONDO

•  LAND, PEOPLE, PASTA: È LA NOSTRA VISION, 
ORIENTATA ALL’ECCELLENZA QUALITATIVA E A GARANTIRE LO SVILUPPO 

DEL TERRITORIO E DELLE COMUNITÀ AGRICOLE
 

•  SOSTENIBILITÀ: 
DA SEMPRE IN CIMA AI NOSTRI IMPEGNI 

PER ASSICURARE UNO SVILUPPO CHE SIA RISPETTOSO DELL’ AMBIENTE

De Matteis Agroalimentare SpA - Società Benefit





Azienda dotata di Molino proprio

Molino e Pastificio
Mill and Pasta Factory

Valle Ufita 83040 Flumeri (AV)

SEGUICI SU
FOLLOW US

info@pastarmando.it
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